ZUBEREITUNGSEMPFEHLUNG

Eifix Pancake im Kombidampfer.

Das Muldenblech* mit Ol fetten. Die Mulden Eifix Pancake Teig bei 235°C/15% Luft-

mit je 40g Eifix Pancake Teigbeflllen. feuchtigkeit 2:30 Minuten backen. Tipp: Bei
Zubereitung im Rational Self Cooking Center das
Programm ,Eier braten“ verwenden.

Das Muldenblech aus dem Kombidampfer .. und die Pancakes mit einem
nehmen ... Silikonpfannenwender aus der Mulde
heben, wenden und servieren.

Tipp: Erganzen Sie die Pancakes um weitere Toppings.

Zubereitungszeit: Die Zubereitungszeit ist stets abhangig vom jeweiligen Geratetyp und dessen
Leistungsstarke.

*Alternativ konnen die Pancakes auch in einer Silikon-Matte zubereitet werden.

Weitere Infos und leckere Rezepte: EIPRO-Vermarktung GmbH & Co. KG
EIPRO
eipro.de/eifix-pancake-teig Gewerbering 20 - 49393 Lohne - Germany - www.eipro.de
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