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EIPRO

SNEGG REZEPT

Power-Snack

ZUBEREITUNG: ZUTATEN FUR 1 PORTION:

Eifix Snegg erwarmen. Brotchen halbieren und beide 1Eifix Snegg - der runde Rhrei-Snack

Halften mit Avocadocreme bestreichen. Die untere 1Dinkel- oder Roggenbrétchen

Brotchenhalfte mit Spinat belegen, 30 g Tomaten- 40 g Avocadocreme, gewdirzt

Krauter Salsa darauf verteilen, Snegg hinzufigen und 15, Babyspinat

mit restlicher Tomaten-Krduter Salsa garnieren. 40 g Tomaten-Krauter Salsa
Abschliefsend den Brétchendeckel auflegen und ser-

vieren.

REGENERIERUNG SNEGG - DER RUNDE RUHREI-SNACK

Regenerierungsart Anzahl Temperatur / Leistung Zeit
Microwelle* 1Stck. 1000 Watt ca. 1:45 Min.
Ladenbackofen 10, gelegt 230°C (vorgeheizt) ca. 10 Minuten
Highspeedofen 1Stck. 250°C ( Lufter 5 %, Mikrowelle 100 %) ca. 1:40 Min.
Kombidampfer mit Dampf 10, gelegt 130°C (vorgeheizt, 60% Dampf ) ca. 10 Minuten

*Bei der Regenerierung in der Mikrowelle ,Snegg” bitte abdecken!

Die Angaben gelten fiir,,Snegg", die direkt vor der Zubereitung aus dem Tiefkiihllager mit einer Temperatur von - 18 °C entnommen werden.

Die Regenerierungszeiten sind abhdngig von der Leistungsstdrke, Produkttemperatur und dem jeweiligen Gerdtetyp.

EIPRO-Vermarktung GmbH & Co. KG
Gewerbering 20 - 49393 Lohne - Germany - www.eipro.de



EIPRO

SNECG REZEPT

Gegrilltes Brot-
Sandwich

ZUBEREITUNG: ZUTATEN FUR 1 PORTION:
Eifix Snegg erwarmen. Brotscheiben grillen und 1Eifix Snegg - der runde Rilhrei-Snack
anschlieRend mit Hummus bestreichen. Eine Scheibe 2 Scheiben Sauerteigbrot
mit Wildkrautern, Karotten, Snegg sowie Apfelspalten 40 g Hummus
belegen und mit Petersilie garnieren. Mit zweiter 10 g Wildkrauter
Scheibe abdecken und servieren. 20 g karamellisierte Karotten
25 g diunne Apfelspalten

etwas gehackte Petersilie

REGENERIERUNG SNEGG - DER RUNDE RUHREI-SNACK

Regenerierungsart Anzahl Temperatur / Leistung Zeit
Microwelle* 1Stck. 1000 Watt ca. 1:45 Min.
Ladenbackofen 10, gelegt 230°C (vorgeheizt) ca. 10 Minuten
Highspeedofen 1 Stck. 250°C ( Lufter 5%, Mikrowelle 100 % ) ca. 1:40 Min.
Kombidampfer mit Dampf 10, gelegt 130°C (vorgeheizt, 60 % Dampf) ca. 10 Minuten

*Bei der Regenerierung in der Mikrowelle ,Snegg“ bitte abdecken!

Die Angaben gelten fiir,,Snegg’, die direkt vor der Zubereitung aus dem Tiefkiihllager mit einer Temperatur von - 18 °C entnommen werden.

Die Regenerierungszeiten sind abhdngig von der Leistungsstdrke, Produkttemperatur und dem jeweiligen Gerdtetyp.

EIPRO-Vermarktung GmbH & Co. KG
Gewerbering 20 - 49393 Lohne - Germany - www.eipro.de
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EIPRO

SNEGG REZEPT

Veggie-Burger
mit Snegg

ZUBEREITUNG:

Eifix Snegg erwdrmen. Burger Bun halbieren und beide
Halften mit Mayonnaise bestreichen. Den Boden
nacheinander mit Frisée, Tomatenscheiben, einer Portion
Snegg, einer Kasescheibe, Gurkenscheiben, Zwiebel-
ringe,  einer  zweiten Portion Snegg,  einer
zweiten Kasescheibe und Rucola belegen. Barbecue
Sauce darauf verteilen. Abschlieftend den
Brotchendeckel auflegen.

ZUTATEN FUR 1 PORTION:

2 Eifix Snegg - der runde RUhrei-Snack
Tgrof3er Burger Bun

20 g Mayonnaise

15 g Frisée und Rucola

25 g Tomatenscheiben

2 Kasescheiben

25 g dinne Gurkenscheiben

25 g Zwiebelringe

15 g Barbecue Sauce

REGENERIERUNG SNEGG - DER RUNDE RUHREI-SNACK

Regenerierungsart Anzahl
Microwelle* 1 Stek.
Ladenbackofen 10, gelegt
Highspeedofen 1Stck.
Kombidampfer mit Dampf 10, gelegt

*Bei der Regenerierung in der Mikrowelle ,Snegg“ bitte abdecken!

Temperatur / Leistung Zeit

1000 Watt ca. 1:45 Min.
230°C (vorgeheizt) ca. 10 Minuten
250°C (Lufter 5 %, Mikrowelle 100 %) ca. 1:40 Min.
130°C (vorgeheizt, 60% Dampf) ca. 10 Minuten

Die Angaben gelten fiir,,Snegg", die direkt vor der Zubereitung aus dem Tiefkiihllager mit einer Temperatur von - 18 °C entnommen werden.

Die Regenerierungszeiten sind abhdngig von der Leistungsstdrke, Produkttemperatur und dem jeweiligen Gerdtetyp.

EIPRO-Vermarktung GmbH & Co. KG
Gewerbering 20 - 49393 Lohne - Germany - www.eipro.de



EIPRO

SNECG REZEPT

Vital-Brotchen
mit Snegg

ZUBEREITUNG: ZUTATEN FUR 1 PORTION:

Eifix Snegg erwarmen. Das Mehrkornbrétchen 1Eifix Snegg - der runde RUhrei-Snack
halbieren und beide Halften mit Avocadocreme 1Mehrkornbrétchen

bestreichen. Den Boden mit Eichblattsalat und Snegg 50 g Avocadocreme

belegen und mit Kresse garnieren. Abschlieflend den etwas Eichblattsalat

Brotchendeckel auflegen und servieren. Kresse und Radieschensprossen

REGENERIERUNG EIFIX SNEGG - DER RUNDE RUHREI-SNACK

Regenerierungsart Anzahl Temperatur / Leistung Zeit
Microwelle* 1Stck. 1000 Watt ca. 1:45 Min.
Ladenbackofen 10, gelegt 230°C (vorgeheizt) ca. 10 Minuten
Highspeedofen 1Stck. 250°C ( Lafter 5 %, Mikrowelle 100 % ) ca. 1:40 Min.
Kombidampfer mit Dampf 10, gelegt 130°C (vorgeheizt, 60% Dampf) ca. 10 Minuten

*Bei der Regenerierung in der Mikrowelle ,Snegg“ bitte abdecken!

Die Angaben gelten fiir ,Snegg’, die direkt vor der Zubereitung aus dem Tiefkiihllager mit einer Temperatur von - 18 °C entnommen werden.

Die Regenerierungszeiten sind abhdngig von der Leistungsstdrke, Produkttemperatur und dem jeweiligen Gerdtetyp.

EIPRO-Vermarktung GmbH & Co. KG
Gewerbering 20 - 49393 Lohne - Germany - www.eipro.de



EIPRO

SNECG REZEPT

Cross over
mit Snegg

ZUBEREITUNG: ZUTATEN FUR 1 PORTION:

Eifix Snegg erwarmen. Oliven hacken und mit Frisch- 1Eifix Snegg - der runde RUhrei-Snack
kase verrihren. Die Masse mit Salz und Pfeffer wirzen. 20 g schwarze entsteinte Oliven

Das Ciabatta-Brotchen halbieren und beidseitig mit der 40 g Doppelrahm-Frischkase
Olivencreme bestreichen. Den Boden mit Auberginen 1 Ciabattabrotchen

und Snegg belegen und mit Tomatenstickchen und 50 g gegrillte Auberginen

Basilikum garnieren. Abschliefend den Brotchendeckel Tomatenstlckchen

auflegen und servieren. Basilikum

Salz und Pfeffer

REGENERIERUNG EIFIX SNEGG - DER RUNDE RUHREI-SNACK

Regenerierungsart Anzahl Temperatur / Leistung Zeit
Microwelle* 1Stck. 1000 Watt ca. 1:45 Min.
Ladenbackofen 10, gelegt 230°C (vorgeheizt) ca. 10 Minuten
Highspeedofen 1Stck. 250°C ( Lafter 5 %, Mikrowelle 100 % ) ca. 1:40 Min.
Kombidampfer mit Dampf 10, gelegt 130°C (vorgeheizt, 60% Dampf) ca. 10 Minuten

*Bei der Regenerierung in der Mikrowelle ,Snegg“ bitte abdecken!

Die Angaben gelten fiir ,Snegg’, die direkt vor der Zubereitung aus dem Tiefkiihllager mit einer Temperatur von - 18 °C entnommen werden.

Die Regenerierungszeiten sind abhdngig von der Leistungsstdrke, Produkttemperatur und dem jeweiligen Gerdtetyp.

EIPRO-Vermarktung GmbH & Co. KG
Gewerbering 20 - 49393 Lohne - Germany - www.eipro.de



EIPRO

SNECG REZEPT

Pulled-Chicken
mit Snegg

ZUBEREITUNG:

Eifix Snegg erwarmen. Das Laugenbrotchen halb-
ieren und beidseitig mit Remoulade bestreichen.
Den Boden mit Paprikastreifen, Pulled Chicken und
Snegg belegen. Abschliefend den Brotchendeckel
auflegen und servieren.

ZUTATEN FUR 1 PORTION:

1Eifix Snegg - der runde RUhrei-Snack
1Laugenbrotchen

20 g Remoulade

20 g rote Paprikastreifen

20 g Pulled Chicken

REGENERIERUNG EIFIX SNEGG - DER RUNDE RUHREI-SNACK

Regenerierungsart Anzahl Temperatur / Leistung Zeit
Microwelle* 1Stck. 1000 Watt ca. 1:45 Min.
Ladenbackofen 10, gelegt 230°C (vorgeheizt) ca. 10 Minuten
Highspeedofen 1Stck. 250°C ( Lafter 5 %, Mikrowelle 100 % ) ca. 1:40 Min.
Kombidampfer mit Dampf 10, gelegt 1130°C (vorgeheizt, 60% Dampf) ca. 10 Minuten

*Bei der Regenerierung in der Mikrowelle ,Snegg*“ bitte abdecken!

Die Angaben gelten fiir ,Snegg’, die direkt vor der Zubereitung aus dem Tiefkiihllager mit einer Temperatur von - 18 °C entnommen werden.

Die Regenerierungszeiten sind abhdngig von der Leistungsstdrke, Produkttemperatur und dem jeweiligen Gerdtetyp.

EIPRO-Vermarktung GmbH & Co. KG
Gewerbering 20 - 49393 Lohne - Germany - www.eipro.de



EIPRO

SNEGG REZEPT

Veggie-Stulle
mit Snegg

ZUBEREITUNG:

Eifix Snegg erwdrmen. Die Brotscheibe mit
Dijonsenf-Creme bestreichen und mit Tomaten-
scheiben belegen. Snegg auflegen, mit WalnUssen
und Schnittlauch bestreuen und servieren.

ZUTATEN FUR 1 PORTION:

1Eifix Snegg - der runde RUhrei-Snack
1Scheibe Bauernbrot, rund

20 g Dijonsenf-Creme

2 grofRe Tomatenscheiben

5 g gehackte Walnusse
Schnittlauchréllchen

REGENERIERUNG EIFIX SNEGG - DER RUNDE RUHREI-SNACK

Regenerierungsart Anzahl
Microwelle* 1Stck.
Ladenbackofen 10, gelegt
Highspeedofen 1 Stck.
Kombidampfer mit Dampf 10, gelegt

*Bei der Regenerierung in der Mikrowelle ,Snegg*“ bitte abdecken!

Temperatur / Leistung Zeit

1000 Watt ca. 1:45 Min.
230°C (vorgeheizt) ca. 10 Minuten
250°C ( Lafter 5 %, Mikrowelle 100 % ) ca. 1:40 Min.

130°C (vorgeheizt, 60% Dampf) ca. 10 Minuten

Die Angaben gelten fiir ,Snegg’, die direkt vor der Zubereitung aus dem Tiefkiihllager mit einer Temperatur von - 18 °C entnommen werden.

Die Regenerierungszeiten sind abhdngig von der Leistungsstdrke, Produkttemperatur und dem jeweiligen Gerdtetyp.

EIPRO-Vermarktung GmbH & Co. KG

Gewerbering 20 - 49393 Lohne - Germany - www.eipro.de





